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۱۱۹۹ 0 


0ص صرح قح 106760وصمع ود صح دمم تا ام عععلام مطا ۵۶ مهم و1 رم 4زاصاععمل 2۵۵/) )1۳2 ماور1 
حمنطا روتامتاتاتاه وا مق ۵۲ تط م1 .عمتجم صععتفه )۱۲۵ فصح هام۳ ۷۲۱0018 توصقجط صاً کمن فا ۵۶ کصم‌صمم‌صمم 
کصمتممرحطا اومصط فطا ۵۴ موم مج ععتونا .عتمع مصتصصه 0صه تما پوتدامنل رعلهتمصتمصط روعاه۲وطمطانق ما طمز «اطاتمتمطا و 
صز هنت صلدم ملق فطا عصمصصض .رمجممع وتاصتمی فط_ صاً عام کصه)تممرصا مق چقام عقطا متا لقعتمم0 
۰ 12م موه )ومص فص ۶م عمرم و ممتهرزظ ممص0۲0 ۲۱۵۲۴۵۵782 

صمصصمم ترجه مه ممتاتل20 ص رقل‌متامم‌صصمم ل2متصصفطم ۵۶ عوتا فص عمط مدای 7۵قظ فاوتاصمتمه رها دمنل‌تتاو کصوعمع 
,1۳۵۵0۲6 .900168 عتمطع ما فصلجمه ]۵ تم]وصههط اهلوع عمط ما عبط وتمحمیتاقورمی طا و86هعول فتامن۲72 موتاهم [[۲۲۱ ,2272205 
عصتحصتصناه مه عصتمنلع فلت1۵۳72 2۵۷6۵۵0 مق فمطامصه ممتاه7 و۵۳۵ ۵000 صمتاقاممننه اصمصصمع‌قصههظ فطا 
۶ 5006 0۴ [۲۵۵۵۷۵ معط 10 5۵1 ۷725 م2 محصتا صنتهاهی 2 اقا م5 روع7تاهصماله ماطففنهه عصتمتص‌ماعل مه ولهعتصمده 
۰ 002000) )2 ز0حرصصا اعمصطر فط 

صتمصنقصه ما عماطامامعع۷ مه واتاظ ت10 تمره۱ هصتاجهمم 2 و2 آعع ۷۵۲۵ م2 م6 نم حمعما مق صمتاصعا2 ,۷62۲5 166۵21 12 
15 1 200 وصحصاط 10۲ مرماطامج 2 2098 عمط وعمل 16 عصتاهه ,رصاعم ۵۶ المصرو مظ فقط 16 مفتتجعع9 مه ,اتلهتان هدما عتفطا 
1و تصصمی 2 ور طمتطه رونام عصتنا ۶ه فهتمع مصتصح تهمزقصظ 20 مطا 0۶ ممم و مصتصتع نها لقع 1۵ قمع ممیام 
۴ 0۷۵۵ عنطا ۵۶ وتعصجمو1 ممصصصمی ۵۲ فصصم] تحتتاهه مته مصتصتع‌نج-نا فصح مصتصع نها ول۵ه صقصصاط فطل طا هتم مصتصنه 
۰ 210170 

عصتادمه ماطانله آعع ۷۵۲۵ ۸۱0۵ 20 مطتصنع تا 0۶ ]61160 معط ووعووه مط) ۷2۵ ممنهعتاوع1۳۷ اصموع۳ج عطا ۵۶ حصنة م1" 
عصیتل حرط عصنل‌بامصز قمع لته اتب ماع ۲160 - هو گم اتلدتن معط مه ومتاهمم۳ج تقصمن عمط عمتصتم) متفه مهم 
۰ 


[۷۲2۵6۵۳۱21 2 0 


اک ظ۱ .صعزوع 2۵0تمصمصه «اقامآم‌صمی 2 صا اصمصمم‌مهتنه ل2مامع؟ ه وج )عناوم ۷28 )ممصتتممرم مط 1 

,25) [6ع ۷۵7۲۵ ۸۱0۵۵ 20 (۳۸ 8 4صع ر2 ب1) متا راماجمی ۵ عصتاوآوومی فاممصاجهه مهو مصلل تاامصا ۷2۵ ۲مامع] 
فا رتصمصصمتعحعصه هه ما .عصصمصه 9 عم مصصتا (رعصتام‌هعه) عمتنماه 060ص تماعج؟ 968080 فطل 24 (7560 220 ,50 
۲ :112۷0۵۵10 :امصعمدام لهاما جتمح لهاما 199 باصهم‌هم موم( )وه مه نی فمامنالوبه م۷۵ وماتاطاتتاج کصمملن 
۵7210۵64 و۷2 امه ]هل مناج هم [۱۵۷۵ م1 .مدمه اصملترمتاصه 4صه رها 0ص ره را عصنلتامص1 ومرم1۳ 
آمنم-1 رحمطام2-0 ر2 ۵۲ ولهء۱۵0۲ ۳۵ ۵۲ عصنووهن مط مم 0عقعه رها 0۵50100 0مطامصظر فطل ها عاصه‌عه عصهلتمتاصه 
۵ 204 ۷۵۲۲۵۲ 2 ۵۲ فصحفصظ برها امققان امصهطاعصظ مه ی 0مصزمصرمی ۲۵ قه۲ ممت‌تامی 1۳۳۳۳۲ ,(۱(۳۳۴۳۲۱) ۱/0۲221ظ 
فص .مامصمامطممت0ععصو 2 هصتفدا صظ 517 26 ۲۵2۵0 ۷/۵۵ م۲2 طمتا20050 مطا ممط1 بصتصظ 30 عم انم فص صدً 1۳201002060 
لد ععههاه ۵۲ فطاجمجه تمعن ماه (رمووع؟ ,400علن بع)‌امما) متمصتممامی ه متفه متام ۲2۵ تماهم 
(«م[۵+ ,مایت 9 مج (۲۵۵+ رجهعیی) 2 ررمما0ع0 رمانط100۳) نا .عملهمنامنط ما مصمل م۵ واممصرم‌تتاعمع۳ظ 


لهستد۲ 0صه مسانه‌تنود ۵۲ امد رممم‌ممزمی امتتانهتا :م۲۱ ۵ اممصصندم۱(۵ مطا 0۶ ۲۲۵]۵550۲ عا002٩۸۵‏ 220 1۷۲,۹۵ -2 2240 1 
۰ ,1۳27 ر25تااخظ تهلصوظ رصقع7مصمما! ۵۶ زاتوه۲ نصا رومم‌تتا0 وم 

(1.مه.صهع 6۵10۳۵7 بقع م) 128و :أتقصظ ممطاسم عصا مممممتمن) -2) 

۵5 ۶ «272010نصهع0۱) هنم تمه ۵۶ )ممصصممممه۱۷ لمیبهنمت :۲۱۵ 0۲ ۳۵۵ -3 

(10/00/0 1 
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عص عصتراممج وا فمصمتهج ق72 اصمومی امصمطام لهاما فص نم جحووه 1۳ .,ععصه۲ مه 400-700 26 0عصنهاهان ۷/۵۲۵ عمتاله۷ 
جمده 10۲ 0مصنهاهان ممنیاز اتب عمط ۶ اجمتومی (188) 0تامز ماطصامع لهاما م1 .عا0عمم۳ج مزتاممتزمامه ام له»0 ]۲0 
غیج انوم عطا :0 25 26 (صدود؟ .00 معمتض) معمتظ ععاعصمامه 60 01610صقط ه عصنمه 0عصتصعاعل مهس ماعه‌تاوع 
۵ هم ۱۵۸۵۲۲ ( 0.1 طازیه ععئیز 0عسانق عصتاهتتا وا فعستحمعصه موه (ه۲) تمه عاممیهتز ۳۲۲۰ ۰ مق 0عووعتمره 

۰ 2014 متا وه 0۲۵95۵0 27 فلناوع م1 ,(8.1-8.3 ۵۳۲) )ظ01م-0جه صژملهطدامامصمدم 


کین ۱۱6 200 فانا6ع1 


۵ ۱8 0۶ ]1160 اصهعزصوزه 24 مصتصنع تما مه مغ ۸۱۵۵۷۵۲۵ 0۲ ماصه‌صادهتط مطا روالناعع؟ مط وم 2860ظ 
عط مه (۵60.01) معصمص1 عصم‌تنصعژو 20 مصصت عصتنماگ عمهعماو ومیل فاتناط مق مهروزظ ۵۶ مانهط 7۵تاهانلهتان 200 
کممعنعج قفوم[ طاع۳/۵ 2 ر#ط ره ,شا عصتهصامصا ممتمصصه‌نهم مطا رمصصتا معهتماو مصتفعهم 0۲ عقطا ود فتمامصه‌تهم 211 
,060628960 7اصممنصوزه )صملنمتاصع 4صج 112708010 رامصمطم وج ماه وتمتمصصه‌تهم فص همه 0ع8همتمصا رل)صهم‌تلتصونه 
فص ,لتممم7 ۶12 رامصمطام رکصمم‌هم فعما کطمته۳ ره ره جه قامعاگه )هصرع زو 20 فاصمماهعت فص رنه تااته صمعتوزظ فط 
1065 (مامی ها صرح کج )ومطونط مص عقطا 50 لمع هام 0صج 195 جم معصماگصا کصهزنصرونه مص 20 16 غناط راصهل 0 اجه 
مصتصتع‌ سا که ممتاه‌تآمموه مص ها 0زممم7 112 صرح امصمطام ومامهرع مط) بظ 1 مصتصتع‌تهسا ]۵ معتا مط) مد 0090۲۷۵0 ۷۲25 
۰ ,750 200 25 201 ۷۵۲۵ ۸/۵۵ 0۲ 50 طا صا کجممتمه ووم1 کطع۵1/ 10۳/۵5۲ 6 ,۳۸ 2 


نموه 


ص ۲016 61160076 عم 2 20 لمع ۷۵۲۵ ۸۵۵ 7590 20 )صمصصاجع0 مصتصلع نها ۸۷ 1 ,عناوم معط ما عصت0۲ععخظر 
62 061605176 100۲6 کمت1۲۵0 دامم‌مصا2ع۱۲ عوقط ۵۶ مونا م1 ,وماهل حصمتهوزظ اه اتلهتن معدتماو عمط مصتصتع)صتهظ 
6۰ ۳7 20 ]501 ظ0 


مهم رانا ماقل 07160 تمه رومابطاتتاه متا مهام0 رعصتلقمی ماطا1ظ 1۵۲۱۷۵۲۵8۰ 


نشریه علوم باغبانی 
ک ۱ 0( 


جلد ۲۳۷ شماره ۳ پاییز ۱۶۰۲ ص. 11۹-1۸۲ 


اثر ال -آرژنین و پوشش خوراکی ژل آلوئه‌ورا بر خصوصیات کمی و کیفی خرمای "پیارم" طی 


چکیده 


کیفیت خرمای نیمه‌خشک "پیارم" در طول انبارداری است. این آزمایش به‌صورت فاکتوریل در قالب طرح کاملاً تصادفی اجرا شد. فاکتور اول شامل 
تیمارها (شاهد غلظت‌های ۱ ۲ و ۵ میلی‌مولار ال-آرژنین و غلظت‌های ۲۵ ۵۰ و ۷۵ درصد ژل آلوئه‌ورا) و فاکتور دوم شامل ماه‌های مختلف نگهد 


انار 


۰ 


پووات کرنمی تر ا یهار #0 تنامه: ستت روتایدار ۱ 


تاریخ دریافت: ۱۶-۰۵۰۸ 


تاریخ بازنگری: ۱۴۰۲/۰۱/۱۵ 


تاریخ پذیرش: ۱۴۰۲/۰۱/۱۶ 


رقم پیارم" یکی از ارقام مهم تجاری و اقتصادی خرما در ایران محسوب می‌شود که بازارپسندی بالایی دارد. حفظ خصوصیات ظاهری و کیفی 
میوه طی مدت انبار اهمیت زیادی دارد. هدف از مطالعه حاضرء بررسی تأثیر پوشش خوراکی ال-آرژنین و ژل الوئه‌ورا بر حفظ خصوصیات ظاهری و 


2 


٩(‏ ماه) بودند. نمونه‌ها هر ماه مورد بررسی قرار گرفتند. صفات مختلف شامل درصد کاهش وزنء درصد کل مواد جامد محلول (1585)» اسید قابل تیتر» 


فنول کل فلاونوئید. شاخص‌های رنگ شامل *1 *2» *9 و ظرفیت آنتی‌اکسیدانی بررسی شد. براساس نتایج بهدست آمده با گذشت زمان انبارمان 
شاخص رنگ *], *2 و *0. 155 و درصد کاهش وزن افزایش و صفات فنول. فلاونوئید و آنتی‌اکسیدان کاهش معنی‌داری یافتند. تیمارها بر صفات 
شاخص رنگ *2 و 0#. درصد کاهش وزن, فنول, فلاونوئید و آنتی‌اکسیدان اثرمعنی‌داری داشتند اما بر صفات 1595 و اسید قابل تیتر اثر معنید 
نداشتند؛ به‌طوری که بیش‌ترین میزان شاخص رنگ *۸ و *0 در تیمار ال-آرژنین ۱ میلی‌مولار و فنول و فلاونوئید در ال-آرژنین ۲ میلی‌مولار و کم 
ترین میزان درصد کاهش وزن به‌ترتیب در تیمار ژل آلوئه‌ورا ۲۵ و ۷۵ درصد مشاهده شد. بطور کلی تیمار ال-آرژنین ۱ میلی‌مولار و ژل آلوئه‌ور 


غلظت ۷۵ درصد در حفظ کیفیت انبارمانی مناسب بودند. 


مقدمه 


واژه‌های کلیدی: انبارمانی» خرمای نیمه خشک» پوشش خوراکی» کیفیت 


خرما بانام علمی »0060/67 /۳۷۵۳:۵ گیاهی از خانواده 
6 می‌باشد. اهمیت خرما به‌دلیل ارزش تغذیه‌ای بالای آن 
است. خرما حاوی مقادیر بسیار بالایی از کربوهیدرات‌ها مانند فروکتوز 


و منابع طبیعی» دانشگاه هرمزگان» بندرعباس» ایران 


(*#- نویسنده مسئول: 


1۴ 220.20 02حصزمظ ۵) عم که 5.1 :انم 


۳- کارشناس مدیریت باغبانی سازمان جهاد کشاورزی فارس 


1 و و و( 


بی» 


2 


با 


و گلوکز است که به‌علت سهولت هضم و قابلیت انحلال در آب» منبع 
فوری تأمین انرژی محسوب می‌شود (2008 ,۵1 6 تداع 
برطبق آمارنامه سازمان خواروبار کشاورزی سازمان ملل متحد. ایران با 
تولید۱۳۰۳۷۱۶ تن محصول, ۱۶۸۹۱۱ هکتار سطح زیر کشت خرما را 
به‌خود اختصاص داده است (2021 ,۳۸6). با توجه به اهمیت این 
محصول در ارتباط با تأمین مواد غذایی و صنعتی و نقش آن در 
اقتصاد کشاورزی مناطق خرماخیز و هم‌چنین به‌دلیل داشتن 
ویژگی‌های مناسب برای صادرات» توجه به مشکلات و مسائل اهمیت 
زیادی دارد. خرمای تولیدی در ایران هر ساله ۱۰ تا ۱۵ درصد صادر 
می‌شود. با وجود این که برخی از ارقام خرمای تولیدی ایران» در جهان 
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بی‌نظیر است. اما در زمینه صادرات این محصول» کشور از رتبه و 
جایگاه مناسبی برخوردار نیست. با توجه به محدودیت کشت و 
برداشت این محصول در دنیه عرضه صحیح و با کیفیت میوه در بازار 
اهمیت فراوانی دارد (2008 ,.۵1 2 00296802206)). 

رقم پیرم که با نام "خرمای شکلاتی" نیز شناخته می‌شود با 
ارزش ترین رقم خرمای ایران از نظر تجاری است و پتانسیل‌های 
بسیاری برای صادرات و ارزآوری دارد. حفظ کیفیت خرمای تولید شده 
از اهمیت زیادی در تجارت داخلی و خارجی برخوردار است. با توجه به 
شرایط نامناسب انباری و فراهم‌بودن شرایط مناسب برای رشد آفات و 
بیماری‌هاء محصول خرما دچار افت کیفیت می‌شود. برای جلوگیری از 
صدمات وارده باید شرایطی فراهم شود تا محصول با کیفیت به‌دست 
مصرف کننده برسد. به‌طور کلی شناخته شده‌ترین روش‌های حفظ و 
نگهداری مواد غذایی شامل: گرمادرمانی به صورت پختن, پاستوریزه و 
استریلیزه کردن» سرد کردن به شکل انجماد یا نگهداری در دمای 
یخچال مواد شیمیایی مانند کاربرد سموم تدخینی و تکنیک‌های 
یولوژیکی است. ملی سالیان نسبتاً طولانی استفاده از مواد شسیمیایی 
(خصوصاً ترکیبات تدخینی نظیر متیل‌بروماید) به‌عنوان مناسب‌ترین 
روش انبارمانی و قرنطینه محصولات کشاورزی مطرح بود. اما 
بررسی‌های دهه‌های اخیر دانشمندان نشان داد که کاربرد مواد 
شیمیایی علاوه بر خطرات زیست‌محیطیء موجب بیماری‌های متعدد 
در مصرف کنندگان به دلیل انتقال باقیمانده سموم به بدن آن‌ها خواهد 
شد (2015 .۵1 6۶ تصاه دجم 

اخیرا استفاده از ترکیبات سالم برای انسان و محیطزیست جهت 
بهبود کیفیت و عمر پس از برداشت محصولات بیشتر مورد توجه 
محققیق قرار گرفته است. در سال‌های اخیر توجه به ژل آلوتهوراببه 
عنوان لایه پوششی میوه و سبزیجات برای حفظ کیفیت انبارداری آن 
ها مطرح شده است و چون فاقد بو و طعم می‌باشد و همچنین خوردن 
آن برای انسان مشکلی به وجود نمی‌آورد و حتی برای سلامتی مفید 
نیز می‌باشد به‌عنوان گزینه‌ای مناسب برای افزايش عمر نگهداری میوه 
ها مطرح است (2006 ,.01 61 ۷]27110627-۳050670). در پژوهش 
های مختلف خواص ممانعتی آلوئه‌ورا در برابر انتقال رطوبت و گازهاء 
همچنین عملکرد ضدمیکروبی آن ( ,.۵۱ 61 ۲0عصعمک-1062) ۱۷۱2۲ 
6 ,۸.۰ 61 1۵0) گزارش شده است. استفاده از ژل آلوئه‌ورا 
به عنوان یک پوشش خوراکی به دلیل ایمنی‌زیستی و افزایش عمر 
مار خی در ره توگ راز کاهفن رمویت و کشرل تسرعت 
تنفس در محصولات مختلف نظیر انگور» سیب گیلاس و پاپایا 
گزارش شده است (2011 ,./۵ 6 ننا۱۷۲۵۲ 0تعحطمک؟-2عط1) :]۱۷ ز 
,۵۲01001711ظ 0ص صقصع ۷ :2014 .اه ۵۶ عتعن :2006 ,.آه آه 
2 ژل آلونه‌ورا از طریق جلوگیری از کاهش وزن؛ حفظ سفتی 
بافت و مواد جامد محلول عمر پس از برداشت میوه انبه را افزایش 
داده است (2015 ,.۵ 6 600012). 


همچنین با توجه به نقش آرژنین به عنوان پیش ماده تولید 
بسیاری از مولکول‌های سیگنالینگ مانند نیتریک اکسید. پلی آمین‌ها 
(پوترسین. اسپرمین و اسپرمیدین)» گلوتامات» اسید آمینوبوتریک و 
پرولین» نقش مثبتی در بهبود کیفیت انباری برخی محصولات باغبانی 
داشته است. امروزه م1-آرژنین به‌عنوان افزودنی غذایی بی‌خطر برای 
استفاده انسان به‌رسمیت شناخته شده است (2020 ,.۵1 61 .)٩۳‏ در 
تحقیقی (2016 ,.۸1 ۶ ۷۷1115) اظهار داشتند که آرژنین به‌طور موثر 
مانع از قهوه‌ای شدن کاهو و سیب تازه بریده شده شد و هیچ گونه اثر 
منفی بر طعم آن نداشست. در پژوهشی ( .۵1 6 0112صطنصنعوم۳ 
2 نشان دادند که کاربرد ال-آرژنین نقش موثری در حفظ فنل و 
ظرفیت آنتی‌اکسیدانی میوه انار در مدت انبار و همچنین کاهش 
فیالیت آتریم پل فیل اکسیدا در میوه‌های کیجار شده داش 

کیفیت ظاهری میوه پیارم از نظر رنگ و میزان رطوبت میوه از 
اهمیت تجاری بالایی برخوردار است. استفاده از پوشش‌های خوراکی 
و ترکیبات طبیصی در حفظ خصوصیات تغذیه‌ای و ارگانولپتیک 
محصول بسیار مهم است. بنابراین انتظار می‌رود تا با استفاده از 
پوشش خوراکی آلوئه‌ورا و ال-آرژنین روی سطح محصولء کیفیت 
محصول حفظ و میزان آب از دست‌دهی و خشکیدگی پوست میوه 
کاهش یابد از طرفی شفافیت رنگ میوه نیز حفظ شود. 

با توجه به اهمیت تجاری و تحقیقات اندک بر روی رقم پیارم. 
لازم است پژوهش‌هایی به منظور بررسی اثر ترکیبات و پوشش‌های 
خوراکی بر حفظ کیفیت خرما در مدت انبارمانی انجام شود. 


مواد و روش‌ها 


این آزمایش به صورت فاکتوریل در قالب طرح کاملاً تصادفی با 
دو فاکتور (تیمار و زمان) اکتور اول شامل هفت تیمار متشسکل از 
غلظت ۱ ۲ و ۵ میلی‌مولار ال-آرژنین و فاکتور دوم شامل زمان‌های 
متلف نگمتاری: (طی ٩عاد)‏ اتعاه مد ازذیای تموتد‌ها هر ماه شاد 
شد. برای تهیه ژل آلوئه وراه پس از شستن برگ‌هاء با برش طولی 
پرگ لها خقانیااهی شش ویا ملظ کین توکس مخت لاب 
میکس شد و در یخچال نگهداری شد. برای تهیه درصدهای مورد 
نظر ژل آلوئهورا (۲۵ ۵۰ و ۷۵ درصد) به‌ترتیب ۲۵ ۵۰ ۷۵ 
میلی‌لیتر ژل آلوئه‌ورا را در بشر ريخته و به حجم ۱۰۰ رسانده شد 
(2021 .اه ۶ 5660 نحاه‌زه۳۲). 

میوه‌ها از باغی در روستای تزرج از توابع شهرستان حاجی‌آباد 
استان هرمزگان از درختان ۱۵ ساله در اواسط مپرماه در مرحله خرما 
(تمار) برداشت و به آزمایشگاه منتقل گردید. ابتدا میوه‌ها شسته شده و 


کریمی تزرجی و همکاران. اثر ال-آرژنین و پوشش خوراکی ژل آلوثه‌ورا بر خصوصیات کمی و کیفی خرمای "پیارم" طی انبار ۶۷۳ 


درصد تهیه و روی میوه خرما اسپری شد. خرماهای تیمارشده با 
استفاده از پنکه دستی خشک گردید و در ظروف یکبار مصرف درب‌دار 
در یخجال آزمایشگاهی ,0هععنطم مادتهطق1 8۱00 
(۳۵۲۵2/۲660) در دمای ۱ ۶ ۱۸ درجه سانتی‌گراد و رطوبت نسبی 
۶۵-۷۵ درصد طی مدت ٩‏ ماه نگهداری شد. هر تیمار شامل سه 
تکرار و هر تکرار شامل ۲۰ عدد میوه بود. 

کاهش وزن میوه با اندازه‌گیری وزن بسته در زمان شروع آزمایش 
(وزن اولیه) و وزن همان بسته پس از اعمال تیمارها (وزن انوبه) در 
هر مرحله توسط ترازوی دیحیتالی با دقت ۰/۰۱ گرم محاسبه شد. 

درصد کاهش وزن از فرمول زیر محاسبه گردید: 
رابطه (۱) ۰ ۱۰۰(وزن اولیه/ (وزن ثانویه - وزن اولیه) < درصد کاهش وزن 

برای تهیه عصاره متانولی یک گرم از گوشت میوه وزن و با ۷ 
میلی‌لیترمتنول در هاون چینی ساییده و بعد از ۲۴ ساعت نگهداری 
در یخچال, به مدت ده دقيقه سانتریفیوژ گردید. از رو شناور این 
عصاره برای آزمایشات فنول, فلاونویید و آنتی‌اکسیدان استفاده شد. 

بای اندزهگیری محتوای فنول کل از مصرف فولین سیوکالت 
ایشفاده کی متگزولی ارم ۱۵۰۰ میک ونم مق ش رای 
(۱ به۱۰) بعد از ۵ دقيقه ۱۲۰۰ میکرولیتر کربنات سدیم ۷ درصد و۰٩‏ 
دقیقه در دمای اتاق نگهداری شد بعد از ٩۰‏ دقیقه جذب در طول موج 
۰ قوش بوییهدسگاه اک تومیر [سسیان ۵9۱ #ساخع 
انگلستان) قرائت گردید (2002 ,20600056 ۷۷). مقادیر ترکیبات بر 
اساس اسیدگالیک و بر حسب میلی‌گرم در هر گرم عصارهاندزهگیری 
و منحنی استاندارد با استفاده از استاندارد اسیدگالیک آماده شد. 

میزان فلاونوئید میوه از روش (1995 .۸ 61 00202)) با کمی 
تغییر براساس رنگ‌سنجی کلریدآلومینیوم تعیین شد. برای اين پروتکل 
میزان ۰/۵ میلی‌لیتر از غصاره میوه. ۵ /۱ میلی‌لیتر مشائول ۰/۸۵ ۰/۱ 
میلی‌لیتر کلریدآلومینیوم ۱۰ درصدء ۰/۱ میلی‌لیتر استات سدیم ۱ 
مولار و ۲/۸ میل‌لیتر آب دوبار تقطی ر با سمپار برداشته و در لوله 
آزمایشی ریخته شد. نمونه‌ها به مدت ۲۰ دقیقه در دمای محیط 
نگهداری و پس از جذب توسط دستگاه اسپکتروفتومتر در طول موج 
۵ نانومتر قرائت گردید. برای رسم منحنی استاندرد از کوترستین 
اه ود و قایع هل ابر خسیمیل گرم گزترشین ره گرم 
عضاره بیان ند 

ظرفیت آنتی‌اکسیدانی میوه‌هاء از طریق خنثی کنندگی رادیکال آزا 
۲ و ۲ دی فنیل ۱-پیکریل هیدرازیل (1۳۳۳۷) تعیین شد (-۳20ظ۳ 
5 ,,./ 6۶ «۷1111217). برای تهیه محلول ۳۳۳۲( ۰/۰۰۲۴ گرم 
از 1۳۳7 با متانول ۸۵ درصد به ححم ۱۰۰ رسانده شد. برای اندازه 
کیش فعالیت آنتی اکستان ۵۰ میکرولیر وهای عصاره راب مه 
میکرولیتر محلول (0۳۲3) با ورتکس همگن کرده و بعد از ۳۰ دقیقه 
نگهداری در شرایط تاریکی با دستگاه اسپکتروفتومتر در طول موج 


۷ نانومتر جذب محلول قرائت گردید. نتایج برحسب درصد 
بازدارندگی محاسبه گردید. 

جهت ان دازه‌گیری مواد جامد محلول (18) و اسید قابل 
تیتراسیون (1۸). ده گرم از گوشت میوه با ۳۰ میلی‌لیتر آب دو بار 
تقطیر مخلوط گردید بعد از نگهداری به مدت ۲۴ ساعت. در دمای ۴ 
درجه سانتی‌گراد سانتریفیوژ شد (2006 ,۷]0۲)۵2۵۷1). 

جهت اندازه گیری مواد جامد محلول کل (158) از دستگاه 
رفرکتوفتومتر مدل (۸۲0۳-۸۲۸60 ساخت ژاپن) استفاده شد و 
میزان مواد جامد محلول برحسب درجه بریکس قرائت گردید. 

جهت اندازه‌گیری میزان اسیدیته میوه (1۸) ۱۰ میلی‌لیتر از 
روشناور با دو قطره فنل‌فتالئین و با استفاده از سود ۰/۱ نرمال تا 
رسیدن به 0۴1 ۸/۲ تیتراسیون انجام شد و میزان سود مصرفی ثبست 
گردید. اسیدیته با استفاده از فرمول ۲ محاسبه و بر حسب درصد بیان 
شد (20068 ,دز 4صه ۷105601). 

ابطه (۲) 
(۱۰۰«حجم عصاره تیضر شده)/(وزن اکی والان »نرماليشه 

سود‌میزان سود مصرفی) < میزان اسیدیتهقابل تیتراسیون (۰/۰) 

وزن اکی والان اسید مالیک - ۰/۰۶۷ 

اسید قابل تیتر به صورت اسید غالب میوه بیان می‌شود که در 
خرما اسید غالب اسید مالیک می‌باشد. 

اندازه‌گیری رنگ ظاهری میوه با استفاده از رنگ سنج مینولتا 
مدل ۴۰۰- 65 بررسی شد. قرئت‌ها از چند نقطه در روی میوه انجام 
شد و شاخص‌های ثم (سفید-سیاه) بیانگر روشنایی و شفافیت میوه 
9 (قرمز-سبز) و *9] (زرد-آبی) اندازه‌گیری شد ( .۵1 6۶ ۳6 
210 

در پایان آزمایش داده‌های به‌دست‌آمده با استفاده از نرم‌افزار 
1 ۹۸6 قخریه و مقاسه میانگین‌ها با آزمون تام در مظعم 
احتمال ۵ درصد انجام شد. رسم نمودارها با نرم‌افزار اکسل صورت 


نتایج 
تجزیه واریانس 

بر اساس نتایج تجزیه واریانس داده‌هاء زمان انبارمانی بر همه 
صفات اثر معنی‌داری در سطح ۱ درصد داشت. تیمارها بر صفات 
شاخص رنگ *2 و *9 و درصد کاهش وزن در سطح ۱ درصد و بر 
صفات فنل, فلاونوئید و آنتی‌اکسیدان در سطح ۵ درصد اثر معنی‌داری 
داشتند اما بر صفات 185 و اسید قابل تیتر اثر معنی‌داری مشاهده 
نشد. در همه صفات مورد بررسی؛ به جز شاخص‌های رنگ و درصد 
کاهش وزن, اثر متقابل معنی‌دار بین تیمار و زمان وجود داشت (جدول 


0 


۴ نشربه علوم باغبانی (علوم و صنایع کشاورزی). جلد ۰۳۷ شماره ۳. پاییز ۱۴۰۲ 


جدول ۱- تجزیه واریانس اثر ژل آلوئه‌ورا و ال‌آرژنین بر صفات کمی و کیفی خرمای پیارم در طول انبارمانی 
ع0 ععاحل مدز اه عاندط ۲6تاهانامیی 0صه ۲6 )ها امین مه مصتصتع نهر[ مضه امه ۲۵۲۵ 0۲4/۵۵ ]6160 6۳6 10 ۸۸۵۲۷۸۵ -1 12016 
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درصد کاهش وزن 

مقایسه ميانگین اثر زمان بر درصد کاهش وزن خرمای پیارم 
نشان داد که با گذشت زمان تا ماه نهم وزن میوه به طور معنی‌داری 
کاهش یافت. به‌طوری که بیش‌ترین درصد کاهش وزن در ماه نهم 
انبارمانی (۴/۹۲) و کم‌ترین آن در ماه اول (۱/۳۵) مشاهده شد (شکل 
۱لف). مقایسه میانگین اثر تیمار بر درصد کاهش وزن نشان داد که 
بیشترین درصد کاهش وزن در تیمار ژل الوئه‌ورا ۲۵ درصد (۶/۳۹) 
مشاهده شد؛ اگرچه از لحاظ آماری تفاوت معنی‌داری با شاهد و تیمار 
ال-آرژنین ۲ میلی‌مولار نداشت. با افزايش غلظت ژل آلوثه‌ورا درصد 
کاهش وزن کاهش معنی‌داری یافت؛ به‌طوری که کم‌ترین میزان آن 
به‌ترتیب در غلظت‌های ۵۰ و ۷۵ درصد (۲/۲۰ و ۲/۴۱) مشاهده شد 
(شکل ۱-ب). 

براساس نتایج این تحقیق, درصد کاهش وزن در رقم پیارم با 
افزایش زمان نگهداری افزایش معنی‌داری یافت. کاهش وزن میوه 
عمدتاً به‌دلیل از دست دادن آب از طریق تنفس, تعرق و اختلاف فشار 
بخار آب بین میوه تازه و هوای محیط اطراف آن می‌باشد ۱ ۶ 1۵01 
7 ,,.0). نتایج این تحقیق با تحقیقات پیشین مطابقت دار به 
طوری که افزایش درصد کاهش وزن در خرمای رقم برحی با افزايش 
دوره نگهداری مشاهده شد (2019 .۸1 ۶ ۸00-۱7/۵020). کنترل 
کاهش وزن میوه‌ها و سبزی‌های تازه یکی از مهم‌ترین اهداف 


پوشش‌دهی است. براساس نتایج این پژوهش استفاده از تیمارهای 
پوششی توانست درصد کاهش وزن در خرما را کاهش معنی‌داری 
دهد؛ به‌طوری که کم‌ترین درصد کاهش وزن در تیمار ژل آلوئه‌ورا ۵۰ 
و ۷۵ درصد مشاهده شد. اثر ژل آلوئه‌ورا ممکن است به دلیل خاصیت 
هیدروسکوپی باشد که باعث ایجاد مانع در انتشار گازها و بخار آب 
بین میوه و محیط می‌شود (2019 .۵ ۶۶ ۸00-۳۱۳۷۵020 
همچنین درصد کاهش وزن کمتر در پوشش آلوئه‌ورا به علت ایجاد 
شبکه متراکم ژل آلتهورا در سطح محصول است که از انتقال رطوبت 
جلوگیری می‌کند (2006 ,.۵1 61 ۷2۲1062-06۲0 نتایج 
پژوهش حاضر با نتایج مطالعات پیشین مطابقت داشت» به‌طوری که 
پوشش‌دهی خرمای مضافتی با پوشش‌های آلوئه‌ورای حاوی 
سالیسپلیک‌اسید و چای سبز (2019 ,.۸ ۶۶ ۳105:6181) و پلی 
ساکاریدی (نشاسته و پکتین) (2017 ,۸0۷) نیز سبب کاهش 
معنی‌دار درصد کاهش وزن در مقایسه با نمونه شاهد شد. کاهش وزن 
یک پارامتر مهم است زیرا در حال تبدیل به یک کاهش اقتصادی 
واقعی است. از آنجا که تیمار با آرژنین با کاهش سرعت تنفس» پیری 
را به تأخیر می‌اندازد و نفوذپذیری سلولی را بهبود می‌بخشد بنابراین 
کاهش وزن به‌طور قابل توجهی مهار می‌شود. مشاهدات مشابهی 
برای خرما نیز گزارش شده است (2009 ,.۵1 61 216۲عو). 


کریمی تزرجی و همکاران. اثر ال -آرژنین و پوشش خوراکی ژل آلوئه‌ورا بر خصوصیات کمی و کیفی خرمای "پیارم" طی انبار 
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شکل ۱-اثر زمان نگهداری (الف) و تیمار (ب) بر درصد کاهش وزن خرمای "پیارم" 
۲ ۵2۱۱ 0266 ۵1 ووما اوه 0 ممهاههمع وج عمط جهن (ه) عصمصاجعه 0صد (ه) مصتا ماو اه اعه 16 -1 ما۲ 
.(0.05> ,داص) 


فنول 

مقایسه ميانگین فنول خرمای پیارم تحت تثیراثرمتقبل زسان و 
تیمار نشان داد که بیشترین میزان فنول در تیمار ال-آرژنین ۱ و ۵ 
میلی‌مولار در زمان اول به‌ترتیب (۶۹/۵ و ۶۷ میلی‌گرم گالیکاسید در 
گرم وزن تازه) مشاهده شد هر چند تفاوت معنی‌داری با غلظت ۵۰ 
درصد آوئه‌ورا در همین زمان نشان نداد (جدول 4۲ مقایسه میانگین 
فنول خرمای پیارم تحت تاثیر تیمارها در هر زمان نشان داد که در 
مجموع میزان فنول در همه تیمارها از ماه سوم انبارمانی به بعد نسبت 
به ماه اول کاهش معنی‌داری نشان داد. در مجموع در زمان‌های 
ششم» هفتم» هشتم و نهم تفاوت معنی‌داری بین تیمارها مشاهده 
نشد. در زمان‌های اول دوم و پنجم تیمارها (به‌جز ۷۵ درصد ژل 
آلوئه‌ورا) با شاهد تفاوتی نداشتند (جدول ۲). 

براساس نتایج این تحقیق» میزان فنول در رقم پیارم به‌طور 
معنی‌داری تحت تأثیر نوع پوشش و زمان نگهداری قرار گرفت. میزان 
نول, با افزایش زمان نگهداری کاهش معنی‌داری یافت. در طول 
مدت نگهداری» کاهش سطح کل فنل‌ها ممکن است به دلیل تجزیه 
ساختار سلولی در مرحله پیری باشد (2008 ,.۵1 2 00296۳027206)) 


فرض بر این بود که تأثیر تیمارهای آلوثه‌ورا و ال‌آرژنین بر حفظ کل 
فنل را می‌توان به تاخیر در روند پیری نسبت داد. فعالیت بالای پلی 
فنول پراکسیداز می‌تواند در اکسیداسیون ترکیبات فنلی و تشکیل 
رنگدانه‌های قهوه‌ای تیره دخیل باشد (2015 ,.۵1 61 ۷۲0۲/۵27۵) 
بدیهی است که کلیه تیمارهای پس از برداشت کمترین کاهش فنل‌ها 
ر در مقایسه با میوه‌های شاهد داشتند. علاوه بر این» تیمارهای پس 
از برداشت به ویژه آلوئه‌ورا تلفات کل فنول‌ها را کاهش می‌دهد که 
ممکن است به دلیل تأخیر در اکسیداسیون مواد فنلی از طریق فعالیت 
پلی فنول اکسیداز (۴۳0) باشد (2003 ,.۵1 6 ۷2۳۵۵01 اين را 
می‌توان به این توانایی نسبت داد که مواد فنلی استرس اکسیداتیو 
(رسیدن) را کاهش می‌دهد؛ زیرا کل فنول‌های موجود در میوه‌های 
خرما نقش مهمی در فعالیت‌های آنتی‌اکسیدانی ایفا می‌کنند 
(2011 ,.۵1 21 052010>) و سپس منجر به بهبود عمر نگهداری 
میوه‌های خرما می‌شود. این نتایج با نتایج بدست آمده توسط محققین 
(2019 ,باه ۶ طحطه1۳1۳ه۸ :2011 وراه ۵ تلنم‌نه] ۱۷‏ 
6 .01 61 ۱۷1۵۲۱1062-1501۳0670) مطابقت دارد. 


جدول ۲- تغییرات فنول (میلی گرم در گرم وزن تر) در میوه خرمای "پیارم" تحت تاثیر تیمارهای مختلف 
۹ 0 ۱۱1۱۵۷۵۸6۵ 66 0۵۲ "صصمرهز۳؟ اور 0216 ۵۲ امصعدام ۲۳۵ -2 12۳016 


(0) ۷۵۲۵ ۸۸/06 0 1۰۸۳۵2۵۵106۵ (طاحمجهص) محطرز [ 
75 50 25 5 2 1 تشات 
59.۳« ۵64 529.3« 610۳ 0« 6952 9.33 1 
۵61 21 6 55 555 مر وکه ۷00 55 2 
496۸ 5 1-2 ۰3 2 4 3( 3 
۱ 354 1 فا و ۱4 شبه 44 1-0۳ 4 
رد 4284۸ قمو وو۱ 41 + 2934 36.6 3 
250۶۰ 2454 2364 2 ۹25 24 +2494 124۸ 6 
+13 +2214 2 +234 +231 12224 2234 7 
۰1941« 18 +14 ۰1804 +۰198 1974 خو, و219 8 
186۹ 187۹۰ 952 +1924 ۰187۹ +185 +1924 9 


میانگین‌هایی که حداقل دارای یک حرف مشترک هستند در سطح احتمال ۵ درصد با استفاده از آزمون 1,81 اختلاف معنی‌داری با هم ندارند. حروف بزرگ برای مقایسه ردیفی 


(مقایسه تیمارها در هر زمان) و حروف کوچک برای مقایسه ستونی (مقایسه زمان‌ها در هر تیمار) به کار رفته است. 


0 60 276 1۵1]675 ۱(۵۵۵۲۵۵56 ,۵5۲) باصن مطا زه 1۵۷۵ 56۵ مطا اه رلاصی‌تانصعزه من ام مل ممحصصصمع صا تعاع1 مهم )1629 21 2۷6 2۲ظ) فصهع]۷( 
.()حعص)حعتا هه وعصصتا عنهم‌جتمع) مصصصیتامع عتقم‌صهن من متا هت فعااع1 عفممتع10 هه (مصصتا تحصح اه فاصعصاهعتا عکهم‌جتمع) و۲۵ همهم 


فلاونوئید 

مقایسه میانگین فلاونوئید خرمای پیارم تحت تاثیر اثرمتقابل 
زمان و تیمار نشان داد که بیشترین میزان فلاونوئید در تیمار آلوئه‌ورا 
۵ و ال‌آرژنین ۱ میلی‌مولار در زمان اول (۱۸/۲۲ میلی‌گرم 
کوثرسین در گرم وزن تر) مشاهده شد هر چند تفاوت معنی‌داری با 
غلظت‌های ۲ و ۵ میلی‌مولار ال-آرژنین در همین زمان نشان نداد 
(جدول ۳). مقایسه میانگین فلاونوئید خرمای پیارم تحت تاثیر تیمارها 
در هر زمان نشان داد که در مجموع میزان فلاونوئید در همه تیمارها 
از ماه هفتم تا نهم انبارمانی نسبت به ماه اول» کاهش معنی‌داری 
نشان داد (جدول ۲). 

براساس نتایج این تحقیق, میزان فلاونوئید به‌طور معنی‌داری 
تحت تأثیر نوع پوشش و زمان نگهداری قرار گرفت. میزان فلاونوئید 
با افزایش زمان نگهداری کاهش معنی‌داری یافت. فلاونوئیدها از 
پادا کسنده‌ها و متابولیت‌های ثانویه مهم گیاهی هستند که نقش 
مهمی در از بین بردن رادیک‌ال‌های آزاد اکسیژن دارند 
(2015 ,007عصدعوه1]). کاهش میزان فلاونوئیدها کل در مدت 
نگهداری نشانه افزایش رادیکال‌های آزاد اکسیژن در پاسخ به تنش 
های فیزیولوژیکی ضمن رسیدن و پیری است. فلاونوئیدها ممکن 
است توسط رادیکال‌های آزاد اکسیژن» اکسید شده و تخریب شوند 
(2010 ,.۸1 ۶ 65اع150071). بیش‌ترین میزان فلاونوئید (۱۸/۲۲ 
میلی‌گرم کوثرسین در گرم وزن تر) در تیمار ال‌آرژنین ۱ میلی‌مولار در 
مان رل یدای ناهد عم تور کلی اسفانه ]شبازها 
توانست میزان فلاونوئید را نسبت به شاهد مخصوصاً در زمان‌های اول 
و دوم و همچنین نهم افزايش دهد. نتایج این تحقیق با (۶ ۳56۳۳۵0 
0 ,.4) روی میوه گواوا مطابقت دارد. آنان گزارش کردند که 


محتوای کل فلاونوئیدها در طول انبارمانی در میوه‌های شاهد کاهش 
یافت. این کاهش فلاونوئیدها با تیمار با ژل آلو‌ورا به صورت وابسته 
به دوز به تاخیر افتاد. میوه‌های تیمارشده با ژل آلوئه‌ورا در مقایسه با 
نمونه‌های شاهد ۱/۶۵ برابر میزان فلاونوئید بیشتری نشان دادند. در 
سال ۰۲۰۱۸ محققان محتوای کل فلاونوئیدها بالاتری را در میوه‌های 
گواوا پوشیده از عصاره‌های کیتوزان و پوست انار مشاهده کردند 
(2018 ,.۵1 6۶ عندل). فالاونوئیدها دارای فعالیت آنتی‌اکسیدانی با 
اثرات مثبت بر ماندگاری میوه‌ها هستند. فثیل‌آلانین آموئیاک لیاز 
(۳۸1۰) آنزیم اصلی در سنتز فنولیک‌ها و فلاونویدها در گياهان است. 
گزارش شده است که فعالیت ,۳۸1 در میوه تمشک تحت پوشش ژل 
آلوئه‌ورا در طول انبارمانی افزايش یافته است (2015 ,00صهعه۲12). 


آنتی اکسیدان 

مقایسه میانگین آنتی‌اکسیدان خرمای پیارم تحت تاثیر اثر متقابل 
زمان و تیمار نشان داد که بیشترین میزان آنت. | کنیبیذارخ در تیمار 
ژل آلوئه‌ورا ۷۵ درصد در زمان سوم ٩۴/۱(‏ درصد) مشاهده شد (جدول 
۴) مقایسه میانگین آنتی‌اکسیدان خرمای پیارم تحت تاثیر تیمارها در 
هر زمان نشان داد که در مجموع میزان آنتی‌اکسیدان در همه تیمارها 
در ماه نهم انبارمانی نسبت به ماه اول» کاهش معنی‌داری نشان داد. 
در مجموع در زمان‌های اول» دوم. پنجم» هفتم و هشتم تفاوت معنی- 
داری بین تیمارها مشاهده نشد (جدول ۴). نتایج مشابهی نیز توسط 
محققین دیگر (2019: ,./۵ 6۶ اقطه/0-۳<ظ .اه ۶1 تتدلع1ظ 
.]6 61 ۷۵/۵۵2-۴۵006۲0 :2011 وراه 6 تلنام‌ند]۱۷ :2008 
6 گزارش گردید. 
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جدول ۳- تغییرات فلاونوئید (میلی‌گرم در گرم وزن تر ) میوه خرما رقم پیارم" تحت تاثیر تیمارها در زمان 
عصنا ۵۷ ماحمصایه ۵ معصمناصد ما متا ره نهر ان مصاوصر 0246 ۵۶ صمتاها۷۵۳ ۲۳۵/12۲0۵۵10 -3 12016 


لونورا ال-آرژنین ۱ زمان 
۵ ۸08 1 ناهد 6ص[ 
(096 001۷ 00000 (طاصمص) 
75 50 25 5 2 1 

ود ۰15 13 19324« .116 و17 +9324« طهز .12 ده 1 
قم و ولهط 034( ۰10293 +136( 4 ۱۰11 ۰-1233 8.00۳ 2 
۱1136۹ 9( ۰1021۹ دوه وعذه 106۹ +1023( 900۹ 3 
۱1257۰ 1-43( +1209 +1256 ۰1230۵۹ ۰123۰ +137« 4 
۱۵100 ۶ وه و10 ۰123۹40۹ ۰11305( 11.2۳( ۳ 1 5 
دم وداه خوو ‏ 0 و۰10 ۱1002۸8 113928 مر و۰4 هر و۱۵10 6 
مود و1 مر وه 69۲ مر واهه 9۸ مک ود ظمون وعله 17 
خردو 7ع1 0 +60۹ 7 +826« 4 1.61۰ 8 
+12 12« ظ6.00* 5.72۳ 954۹« 616٩+‏ 2 9 


میانگین‌هایی که حداقل دارای یک حرف مشترک هستند» در سطح احتمال ۵ درصد با استفاده از آزمون (1,81 اختلاف معنی‌داری با هم ندارند. حروف بزرگ برای مقایسه ردیفی 
(مقایسه تیمارها در هر زمان) و حروف کوچک برای مقایسه ستونی (مقایسه زمان‌ها در هر تیمار) به کار رفته است. 
6 ر)۵5] باصن وه ۵2260 16۷۵1 اتاتطده0امزم ۵۶ 56۵ مطا اه رلاص‌تانصعلژه من امط م حمحصصصمع طا تعاع1 مهم 16296 2 2۷6 2۲ظ) فصهع]۷[ 
وعصصتا منهم‌طصمع) فصصصتاامی مهم‌طه۵ع 0 ۱960 2 فتعااع1 عقهمیع1۱0۳7 2 (مصصتاً فص که فتصمصصاهعه منهم‌مه۵ع) ۲۵۷۷5 2۲0مط۵ع ما 12960 278 فععتاع[ 
(اصعصهع0 2۵۲ 


جدول 6- محتوی آنتی‌اکسیدان (درصد) خرمای پیارم تحت تاثیر تیمارها در زمان 
عصصت نا هه ۵۴ ععصعناصز معط تم‌صرنه معاع0 هه( ۵ عاصهاصی ]2۳0000020 1۳6 -4 م1201 


الوئه‌ورا ال-آرژنین تساهد زمان 
(0) ۷۵۲۵ ۸۸/06 ۵۵ 1,۵۵۵ 2000 3 
75 50 25 5 2 1 (عطاصما0۷) 

24۹ 82.84 2 62۸ 939 254 ۳ 86 1 
۱.42 9۸ +79 90 4 87 895 89.6 و 85 2 
914« قمو وو4ه 96 9054 12-۳ 92 8 9974 3 
خو موه 90.۹ رد و179 ۸ +0114 910۶ +9124 4 
5.۸ 2 4 ۵5" 944۸ +951 ور نا و ۳۰85 5 
۱88۵ +61 مور و۳»8ه 185 54 و 87 ظمو ۱۰489 6 
۵ 86 612+ +6 ۰683 2 ,1087 ۸ ,۸087 34 ۸ 85 7 
5.2 224 ۸ 5 957۹ +951 حه و48 + 8 
5۳004۰ ط +5624 +567 و5 5154 و 150 9 


میانگین‌هایی که حداقل دارای یک حرف مشترک هستند در سطح احتمال ۵ درصد با استفاده از آزمون (1,81 اختلاف معنی‌داری با هم ندارند. حروف بزرگ برای مقایسه ردیفی 
(مقایسه تیمارها در هر زمان) و حروف کوچک برای مقایسه ستونی (مقایسه زمان‌ها در هر تیمار) به کار رفته است. 
6 ۲۵5 باصن وه ۵2260 16۷۵1 اتاتطده0امزم ۵۶ 56۵ مطا که رلاصی‌تانصعژه من امط م ممحصصصمی صا تعاع1 مهم 16296 21 2۷6 2۲ظ) عصهع]۷[ 
ومصصا وعدمرجطمع) فصصصناامع وعهمرجطمع م 1980 مه فتمتاع۱ مقهعزم1۵77 28 (مصصتا توح که فتصمصاهعه منه6۵8۲) ۲۵۷۷5 و2۲مرصهع ما 12960 و27 وتعتاع[ 
(اصعصهع0 2۵۲ 


و19 

مقایسه میانگین 155 خرمای پیارم تحت تاثیر اثرمتقابل زمان و 
تیمار نشان داد که بیشترین میزان 155 در تیمار شاهد در زمان نم 
(۶۵/۷ درصد) مشاهده شد هر چند تفاوت معنی‌داری با بقیه تیمارها 
در همین زمان نشان نداد. مقایسه میانگین 1585 خرمای پیارم تحت 
تاثیر تیمارها در هر زمان نشان داد که در مجموع میزان 155 در همه 
نشان داد که البته این افزايش در تیمارهای ۲ و ۵ میلی‌مولار ال- 
آرژنین معنی‌دار نبود. در مجموع در زمان‌های ششم و نهم تفاوت 


معنی‌داری بین تیمارها مشاهده نشد. در زمان‌های اول» چهارم و پنجم 
تیمارها با شاهد تفاوتی نداشتند اما تفاوت جزیی با یک دیگر داشتند 
(جدول ۵). 

براساس نتایج این تحقیقء میزان 155 در رقم پیارم به‌طور 
معنی‌داری تحت تأثیر نوع پوشش و زمان نگهداری قرار گرفت. میزان 
5 با اف زایش زمان نگهداری اف زایش معنی‌داری یافت. 
افزايش 155 در طول مدت نگهداری به‌علت کاهش رطوبت فعالیت 
های آنزیمی و میکروبی و تبدیل پلی‌ساکاریدها به قندهای ساده است 
(2017 ,0۰ 61 [320). محتوای مواد جامد محلول تحت تأثیر محتوای 


قند میوه‌ها می‌باشد. در نتیجه» رشد میکروب‌هایی با توانایی تجزیه 
ترکیباتی از قبیل نشاسته» سلولز و پکتین همراه با آنزیم‌های طبیصی 
موجود در محصولات کشاورزی می‌توانند محتوای مواد جامد محلول 
میوه‌ها را به دلیل تجزیه و افزايش حلالیت ترکیباتی با وزن مولکولی 
بالا افزايش دهند (2019 ,27عع]ع2؟ 0جه طعط2۵:0۵1). استفاده از 


ال-آرژنین و پوشش ژل آلوثه‌ورا توانست افزایش قند را به تاخیر 


اندازد. افزایش کمتر مواد جامد محلول کل در نمونه‌های پوشسش داده 
شده احتمالا به‌واسطه ایجاد لایه حفاظتی و بازدارندگی رشد میکروبی 
در سطلح خرما است که سیب کاهش افت رطویت و کاهش تجزید 
پلی‌سا کاریدها می‌شود که با نتایج (2019 ,./۵ 6 01ع۲10956) در مورد 
خرمای برحی و (2012 مععفظ 20 تصع1ط00) در مورد سیب 
پوشش داده شده با آلوئه‌ورا مطابقت داشت. 


جدول ۵- میزان 155 (درصد) خرمای پیارم تحت تاثیر تیمارها در زمان 
مصت دا ماصماهه ۵۶ ممصمتاصا مط) بملص معاق صهبهو۳ ۵۶ و18 ۵۶ امه 1۳6 -5 ما12 


آلوئه‌ورا 
(0) ۷۵۲۵ ۸۸/06 
75 50 25 5 

8 5 فرصت تمم [ واه 9.32 

دوع رد۱ 6 4۲ دوع موند 

8 439 9.38 هو 15 405 

56.8 شمم ۱۰55 60 ظو, [ وطه 
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ال-آرژنین ِ زمان 
(0۷۱) عصنجهع 1۸ تساهد 16 
0000 (عطاه۷]۲0) 
2 1 
,056 1۳( ری 1 
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میانگین‌هایی که حداقل دارای یک حرف مشترک هستند. در سطح احتمال۵ درصد با استفاده از آزمون 1,512 اختلاف معنی‌داری با هم ندارند. حروف بزرگ برای مقایسه ردیفی 
(مقایسه تیمارها در هر زمان) و حروف کوچک برای مقایسه ستونی (مقایسه زمان‌ها در هر تیمار) به کار رفته است. 
۲ رداص معط وه 02860 16۷۵1 بانازطاد‌دامتن ۵۶ 56۵ عط) که «لاصمم‌تانصعزه ععنل عمط مل ومحصصصمی طاً تعاع1 عم )29ع1 21 2۷6 2۲ظ) عصهع]۷( 
فصصصناامی متهم‌جصمی 6۵ 1۱860 مه وععااع1 مفهم100۳/۵۲ قح (مصصلا رصح اج ماهتا منهمرمهع) ۲۵۳5 وتدم‌صرهم 6۵ 12۹60 278 وتماع1 ۲70۵۵۲6298 
۰(اصعصامع تعهز فعصصتا هتقم‌قهع) 


اسید قابل‌تیتر 

مقایسه ميانگین اسید قابل‌تیتر خرمای پیارم تحت تاثیر اثر متقابل 
زمان و تیمار نشان داد که بیشترین میزان اسید قابل‌تیتر در تیمار ۵۰ 
درصد ژل آلوئه‌ورا در زمان سوم (۰/۱۴۵) مشاهده شد هر چند تفاوت 
معنی‌داری با بقیه تیمارها در همین زمان نشان نداد (جدول ۶). 

براساس نتایج این تحقیق میزان اسید قابل تیتر در رقم پیارم به 
طور معنی‌داری تحت تأثیر نوع پوشش و زمان نگهداری قرار گرفت. 
میزان اسید قبلتيت, با افزایش زمان نگهداری تا ماه هشتم کاهش 
معنی‌داری یافت. اسیدهای آلی به هنگام رسیدن میوه به دلیل مصرف 
شدن در تنفس و تبدیل شدن به قندها کاهش می‌یابند و کاهش آن‌ها 
ارکناط متقیسی با شالبت‌هان عانولیکی تاره در باقع نها آلن 
به‌عنوان یک اندوخته انرژی برای میوه می‌باشند که در هنگام رسیدن. 
با افزايش سوخت و ساز مصرف می‌شوند (2007 ,. 61 26082). در 
این پژوهش, بیش‌ترین میزان اسید قابل‌تیتر در تیمار ژل آلوئه‌ورا به 
ترتیب در زمان سوم (۰/۱۴۵) مشاهده شد. به‌طور کلی استفاده از ال- 
براساس گزارش (2005 ,.۸ 2 21۷۵۲0 ۷) انگورهای تیمار شده با 
ژّلآلوته‌ورا اسیدهای آلی کل را یه طور معنی‌داری نسیت یه انگورهای 


شاهد حفظ کردند. روند از دست دادن بیشتر اسیدهای آلی در میوه‌های 
شاهد نسبت به میوه‌های پوشش‌دار مرتبط با تنفس بالاتر این میوه‌ها 
است که منجر به تجزیه اسیدهای آلی می‌شود که این اسیدها به 
عنوان سوبسترا برای فعالیت‌های آنزیمی تنفس مصرف می‌شوند 
همچنین حفظ اسیدهای در میوه‌های پوشش‌دار می‌تواند به دلیل 
نفوذپذیری کم اکسیژن و میزان تنفس کمتر و در نتیجه جلوگیری از 
اکسیداسیون اسیدهای آلی کمتر باشد (2005 ,.۵1 61 2170۳06 ۷). 


شاخص رنگ 

مقایسه میانگین اثر زمان بر شاخص رنگ *آ نشان داد که با 
گذشت زمان شاخص رنگ * افزايش معنی‌داری یافت به‌طوری‌که 
کم‌ترین شاخص رنگ * در ماه‌های اول تا سوم انبارمانی (به‌ترتیب 
۸ ۶/۲ و ۱۷/۴) و بیش‌ترین آن در دو ماه آخر یعنی هشتم و 
نهم (به‌ترتیب ۲۴/۴ و ۲۴/۵) مشاهده شد. نوساناتی نیز در ماهای 
پنجم تا هفتم مشاهده شد که معنی‌دار نبود (شکل ۲). 


کریمی تزرجی و همکاران. اثر ال-آرژنین و پوشش خوراکی ژل آلوثه‌ورا بر خصوصیات کمی و کیفی خرمای "پیارم" طی انبار ۶۷۹ 


جدول *- میزان اسید قابل تیتر (درصد اسید مالیک) خرمای پیارم تحت تاثیر تیمارها در زمان 


عص از کاصم‌اهعا ۵ نصا مها برم0صنیا مع6هل صههزظ ۵ تمد عاصاماجو0ت6) ۵ صجمصع 1۳6 -6 12016 
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ال-آرژنین ۲ زمان 
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4 0020۹ ۹0020۵ ۹0020۵ 
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میانگین‌هایی که حداقل دارای یک حرف مشترک هستند در سطح احتمال ۵ درصد با استفاده از آزمون 1,81 اختلاف معنی‌داری با هم ندارند. حروف بزرگ برای مقایسه ردیفی 


(مقایسه تیمارها در هر زمان) و حروف کوچک برای مقایسه ستونی (مقایسه زمان‌ها در هر تیمار) به کار رفته است. 


۲ رداص معط وه 02860 16۷۵1 بانازطاد‌دامتن ۵۶ 596 عطا 24 رلاصم)‌تانصعته ععنل امد مل حمحصصصمی طاً ما16 مهم )1629 21 2۷6 2۲ظ) عصهع]۷[ 
کصصنامی عتهمصمن 0 29۵0 م2 1616۲5 100/۵۲۵۵86 مه (رمصصتا تجح ۵ کاصمصصاههتا عتهمط۵ع) ۲۵۳۷5 وتدم‌صهع ما ۱96۵ هه فتمتاع1 ۲70۵۵۲6298 
۰(اصعصاجع جعهز فعصصتا هنهم‌جهع) 


شاخص 1 شاخص تیرگی روشنی است که هر چه بیشتر باشد 
نشان‌دهنده روشن‌تر بودن و هر چه کمتر باشد نشان‌دهنده تیرگی 
است. براساس نتایج این تحقیق. شاخص (*1) در خرمای پیارم فقط 
تحت تأثیر زمان انبارمانی قرار گرفت به‌طوریکه با گذشت زمان 
انبارمانی» افزایش معنی‌داری یافت. با کاهش میزان رطوبت خرما در 
دوره نگهداری» قابلیت انعکاس نور و درنتیجه رنگ خرما تغییر می‌کند. 
نتایج این تحقیق با تحقیق ( ,تحصه‌صد۴ 40صه ۱۵0621 نطعمعط) 
1 روی خرمای رقم کبکاب مطابقت دارد. آنان نیز بیش‌ترین و 
کم‌ترین میزان این شاخص را در ماه ششم و آغاز دوره نگهداری 
[زمان صفر) مشاهده کردند. شاخص ۴ شاخص قرمزی سبزی است 
که هر چه بیشتر باشد نشان‌دهنده قرمزی و هر چه کم‌تر باشد نشان 
دهنده سبزی می‌باشد. براساس نتایج این تحقیق» شاخص قرمزی 
(*ه) و شاخص زردی (*0) در رقم پیارم. با پوشش ال-آرژنین ۱ 
میلی‌مولار افزایش معنی‌داری یافت. در پژوهشی ( ,.1 61 901ع00۲ 
08 بهبود کیفیت رنگ میوه کیوی را به همراه پوشش خوراکی 
آلوئهورا مشاهده کردند. 

مقایسه میانگین اثر زمان بر شاخص رنگ *2 نشان داد که با 
کشت مان تا ماه شوم شاخمن رنگ 4۳ کاهش معی‌داری تافت ید 
طوری که کمترین شاخص رنگ *8 در ماه سوم انیارسانی (۴/۹۲) و 
بیشترین آن در دو ماه آخر یعنی هشتم و نهم (به‌ترتیب 9۶/۰۰ 
٩‏ مشاهده شد. نوساناتی نیز در ماه‌های چهارم تا هفتم مشاهده 
شد که تأثیر معنی‌داری نداشت (شکل ۳-لف). مقایسه میانگین اثر 
تیمار بر شاخص رنگ *۸ نشان داد که بیشترین شاخص *2 در تیمار 
ال -آرژنین ۱ میلی‌مولار (۶/۳۹) مشاهده شد و با افزایش غلظت ال- 


آرژنین این شاخص رنگ کاهش یافت و بقیه تیمارها اختلاف معنی- 
داری با یکدیگر نداشتند (شکل ۲-ب). 

مقایسه میانگین اثر زمان بر شاخص رنگ *9 نان داد که با 
گذشت زمان تا ماه سوم شاخص رنگ *9 تغییر آنجنانی نکرد؛ به 
طوری که کمترین شاخص رنگ *0 در ماه‌های اول تا سوم انبارمانی 
(۰۴/۳۲ ۴/۲۳ و۴/۱۴) مشاهده شد و سپس با افزایش زمان تا ماه 
ششم شاخص رنگ *0 افزايش معنی‌داری یافت؛ به‌طوری که بیشترین 
آن در ماه ششم (۵/۴۴) مشاهده شد. نوساناتی نیز در ماهای هفتم تا 
نیم مشاهده شد که چندان معنی‌دار نبود (شکل ۲). 

قاس تا نگیم اک فیرش اهتی نک 9 ار ناو 4 
بیشترین شاخص *9 در تیمار ال-آرژنین ۱ میلی‌مولار (۵/۲۹) 
مشاهده شد و با افزایش غلظت ال-آرژنین این شاخص رنگ کاهش 
یافت و بقیه تیمارها اختلاف معنی‌داری با یکدیگر نداشتند (شکل ۳) 


نتیجه گیری 

براساس نتایج به‌دست آمده از اين پژوهش, می‌توان نتیجه گرفت 
زمان انبارمانی بر همه صفات اثر معنی‌داری در سطح ۱ درصد داشت؛ 
بفطوری که با گذشت زسان انبارسانی: شساخص رنگ *ر1 بو و + 
5 و درصد کاهش وزن افزایش و صفات فنول, فلاونوئید و 
ان اکسیدان کشت دازین باق تمازها بر صفات شاعض 
رنگ *2 و *9 و درصد کاهش وزن, فنل, فلاونوئید و آنتی‌اکسیدان 
اثر معنی‌داری داشتند امابر صفات 185 و اسید قابل تیتر اثر 
معنی‌داری نداشتند؛ به‌طور ی که بیش‌ترین میزان شاخص رنگ *2 و 
* در تیمار ال-آرژنین ۱ میلی‌مولار و فنول و فلاونوئید در ال- 


۰ نشریه علوم باغبانی (علوم و صنایع کشاورزی). جلد ۰۳۷ شماره ۳. پاییز ۱۴۰۲ 


ارولیش ۲ میلی‌مولار و کم‌ترین میزان درصد کاهش وزن به‌ترئیب در 
تیمار ژل آلوئه‌ورا ۲۵ و ۷۵ درصد مشاهده شد. با توجه به نتایج» 


بهترین تیمار ال-آرژنین ۱ میلی‌مولار و ژل آلوئه‌ورا با غلظت ۷۵ 


درصد در حفظ کیفیت انبارمانی می‌تواند جهت افزايش کیفیت خرمای 
پیارم در آینده در نظر گرفته شود. گرچه استفاده از اين تیمار نیاز به 
تحقیقات گسترده تر روی خرماهای نرم و خشک نیز دارد. 
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شکل ۲- اثر زمان نگهداری بر شاخص رنگ» */1 *9 ,** خرمای پیارم 


وم ما0۵ هرهز ۵۶ * با * ۵ و 2 رجع0ص ما عمط رم متا ممهجماو 0۴ 611601 1۳6 -2 ۲12۱0۲۵ 


005۰و ,16) 


کربمی تزرجی و همکاران, اثر ال -آرژنین و پوشش خوراکی ژل آلوثه‌ورا بر خصوصیات کمی و کیفی خرمای "پیارم" طی انبار 
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شکل ۳- مقایسه اثر کاربرد ال-آرژنین و آلوئه ورا بر شاخص رنگ *۸ و * خرمای بیارم 
صاوم ماج هرهز ۵۶ ۶ ۱ 20 * ه 46ص دما مها جوم تاه ااصمره ۲۵ ممل۸ 0و مصنصتع ها 0۴ 611601 1۳6 -3 م۲1 
0.05(۰>م ,اص) 
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-05://001:0۲8/10.1016/50023) . ,25-30 (28)1 وها600ع .09 98۵066 ۲۱۱-۰۳۵۵0 .مج اصهل 2000 
6438)95(80008-5 
۷ دنامممت طا کصماجمی 10مص112۷0 تماما آه صمتافصصتاو 2002(۰) 0( بصع ی .۲۱.۰۷۲ بهع۷۷ ,]۱۷ بعطه! ب.) معصف 
10)3(۰ وکاکو۸۵ .علاط ...۵00 ...۲۵۵0 ...0 ...0۵ .ع0مطامصه .. متامصتمامع .. پاتقاصعمصهام‌همم ...69۵ 
8 1 0( 
طقعامامک) وعاعل ۵۶۲ ممعصقطه معتتاها مه تمام ۵۶ مملاموتاوم1۳۷ ,(2011) .لا رتصصهل‌صصها۲ عک ریگ بت2علطهنا تطمممط 
۵ ۲۲۵۷۱۱۵۱۱ 202765۰ وحصها امن اه ممهتماه همان مج ۵ متناعومم متتمدامومصصاج تلم 0مآمهه تنم 
.231-۰ ,(42)2 9۱۱6۵۲۱ عاعرده ]0 
۵ ۲ ۲۲۱۷۱۲ ماو و۵ مق آمع‌تاوتاهاو .(2021) ۲۸۵۸۵۰ 
۴۲ وعع0ط1 انلفتان عصصمو وم وعصتادمی صحوماتول 0۲ ۳۲۵۵۲ 2010(۰) ,۷۲ ,292۷1 یک ۸ معط با ,0هط2عصمه‌عهفطن0 
25-۰ و(6)1 ,عع۵6۱۵6 ۱۱۵۱۵۱۱۱۵۵ ۵ ال موم ععهتهاه 6۵۱ عصت رما م۵ سر 211601 
امعم تمرح رم صتاجمی مامانقع ۲م ممناهع‌نآ۸۵ 2۵008(۰) .۳ رتوتام000 ۲2200۴ عک ریق بتفعهها مک ریت0 ر2240صعععط0) 
82-۰ و(3)1 ,0۱0۱۵ 56۱۱6۵5 ۸۵۵/۱۵۵ ۲۷۷۵۳۱۵ ۲۵9185۰ ۵۲ 1110 1۴و 0صه وانلهتان 0۴ 


۶۸۱ 


۶۸۲ نشر یه علوم باغبانی (علوم و صنایع کشاورزی). جلد ۳۷ شماره ۳ پاییز ۱۴۰۲ 


عاووه 0تدافته ۵۶ ۵2۷۱۵۲ معهعماو مط هم له1تمنمصه هصتاجمم اصمع011 ۵۴ ۲۲۵۵۲ ,(2012) .ظ.ظ مصعودظ ی رو بتصهاطمهت 
637-۰ ,(24 ,1096019 1116 ۰( 50۱۱۵۱۱۵۵4 2۱01۱۵) 

۶ حماحصتصاممی ۵ من ۷۵۵ م0 عماجم عاماتع ۵۶ ]مومجصا ,(2021) .9 رفن۳۵ ک ریگ رتقععاد1۵ ربب ,96760 نداع|۲]2 
۲صعتصاحصه 2 اتحظ معصقصه گم باتلفتان_ عطا. صتقاصتقصظ عم هملد . حصباتعلقه . صع . صععماتطه . بلعع ۷۵۲۵ ۸۸۱0۵ 
-1005://001,0۲8/10.1007/511694ظ .2932-2942 و5 ۱۵۵6۵0 0 ۲6۱۵ ۵0 0۴ 0۱۵۵ .061201016 
021-00861-6 

0ص ولاز ت20 مرجم )صهلترماصه رتمهم اصمل متا مه من مصتاومه 261 ۷۵۶۲۵ ۸/۵۵ 0۲ ۳6۵۲ 2015(۰) ,۳۱ ,۲]299200001 
495-1۰ ,(60)1 ,1761:7010 0۳ ۱۹/4 ۲۱۷۷۲-۳۵0 .]1۳۱ ۱:0۸ 11 1:91 
۵9 00/012/100( 

۲ ۵00۳020 6 2 :عصتصصهع 12۵66 2015(۰) بظ متحصهاعو! عک ریظ ماتصتحظظ بنکایظ مصع‌طاتاطفمک بیظ ب2121ظ ببظ ملطتا۲۱۵89۵/0 
1872-0۰ ,32 ,76010۳00 009 66066 ۳۵۵ 0 09۵ 1210 0۲ صمتاع0۳۵907 .. فصطتا.. عصهاً.. فطا 
105://001.0۲82/10.1007/813197-014-1291-0ظ 

2۵ ۷۵۲۵ ۸/۵۵ 0۲ ۳6۵۲ 2019(۰) ۱۷۲۰ ,حطهل۵۱2۵0-۱۷]0۵۳۵ظ ی ,.ظ رهاظ ۷ بن۸1۷21ظ بیط مصه7 ۸2 .فیط متطلهعع۳]0 
6 ۳۵۵4 ۵ ۵9۱۱۵ .عماج ۱۷۵۸2۵۲210 ۵۴ ولا ۶امطه مط هم م2 مت2101و صرح امن 22 مممتم مصتصته‌اومی مادم 
 6)88(, 47-0۰‏ ب(۵) 1661۳70۵ 070 

مه مصتصلع تسا ۵۴ )۵60 م1 ,(2022) .0۵ رتمک عک .۷ مطهتطمتم‌عهدان ریگ رتقعم‌افف؟ .9 بقلاه۱۷ نصتم‌عع۲۱۵ 
0 0 0۵۱۱۵ .ناه م27 معهاه]؟ )نبا مکقمهتهمصصمج ۵۲ م1 کامطه معط مه نامه )صهلمتاصه راهان 
345-۰ و(9)125 7 (۳۵) «وما6619۳۵ 1 011۱0 566۲۱۵۵ 

۴ 09۱۱۵ .5۵661۵5 حعطمن1 مصرمو ۵ فم)0۳۵۵۵۲ اصمل0رماصه ,(2011) بل ,۵1۵]م۷۷۵1 عک ب.ظ ,۹۵10۷16 بب ,قتصعومک 
1005://001.0۲8/10.1007/813197-010-0174-2 584-590 ,48 ,جوهآ60 6 ۵1۱6 5666 ۲00۵ 

عصلهیآمم ۵۴ ۵۵ 40ص (اعع ۷۳۵ ۸۵۵ عصتادی ماطانله ۵۲ ۲۴۲۵۵۲5 ,(2018) .۳ رتطتهععم۲۱ عک .لا رکقط96022 ریگ بتصهع06۵ 
10۱۷ ۲۱۵/۷۵۲۵ ۵۶ ب«اتلمنان عطا و۵ 

۶ معصهصم)صتهمط ناهن مه م1 ممهعم6ز ۵۶ امممصمم‌صمطص ,(2011) .۲ ٩۳۱۷۱۲۵,‏ عک بویا متصه‌تاطاض یاو بلتا۱۷]2۲ 
۰ 1016۲00121 مج 02860 ۷۵۳۵ ۸۱۵۵ عصتودا واتح 020212 

۰ ,9۵۵۵0 عک بر ,۷21۵0 ریک مملاتافی ب.ظ مصهااتان ال ۷۵۱۷۵0۵ رل ,00061006احاظ ,.ظ ,0تعصهم-7عص ۷۲2۲( 
ماطتهع تسمه ده ممصمم ۷۵۵ 2۸۵6 ها ممصفمم‌متفصظ اعگهه مه هنن تفه ۳۲۵۵6و . اقع۷تقطاومظ . ,(2006) 
6/[.0050027۷7010.2005.6 10۰101 /05://001.0۲8)) 93-100 و(39)1 ,ما60 ۳0 اهاط ۵۳۷۲5۱ ۱ع۵ظ .عصتادهع 
2013(۰) ,۷۲ ,61۲۵80 عک و.ا ,۷21670 و.ل.ظ ,]2202 ,۲۱.۱۷۲ ,۱۷]۷12- ۱۵2 ,.۲ مطکاانتان بر ,مالتاعقی ور ,0تعصوم-م2عص) ۷۲2۲( 
۵ «۱01089ظ 2۵۲۶و .علنته متقصح‌تعمصمن آهع-۱۵۵0۷-۰۵ ۵۲ «املمو فصج کنلدتن فصتحاصتفطظ مصتاجمی 2۵ ۷۵۲۵ ۸/۵۵ 
10۰1016/2 /06۵6://001.0۲2 .107-112 ,66 ,766170 

خر انا عم بو مادم ماطتهع عم ه وج همع ۷۵۳۵ ۸۵۵ 2014(۰) ,۱۷۲,۱۷۲ ,متام۳۱۵ عک ببت۲.۳ بتطعاتظ بل منکن 
05://001:018/10.12691/2661-2-3-3 93-97۰ ب(2)3 ما60 ۵۳0 566066 ۳0۵0 0۴ ۵۵۸۵ ۸۱۱۱۵۰۵۵۱ ۲۵۱۷۱۵۷۷۰ 

۲ ممنانهم0۵ آهمتصصهطهمزه جرج ومااماتماه «اتمتان محصمو ,(2015) .۱۲ بتصعاهم]۱۷ عک .۲ متطقاا۸2170 ,]5.۱.۲ ,۷]۵۲۲۵22۷1[ 
بصمصمماهع ...تن ۵ ومعهاد. صمعله .اه ماه (ما.. اطع عمهمعظ) . ماع صقتصه1 .. فطل 
3 1022059/10 /005://001.0۲82ظ 

8 0 6۵۵6۱ 00 ۵6اه ۳۵۵۱۱۵۵ 60۱ 0 ۳ ۷۵۵0 ۹۱۵۵۵۱۵۵۵۵ 2006(۰) ,9.۷۲۲۲ ,۷۲۵۲۵2۵۷ 
,۱۷۲۵2765 قزصانه] ۵۲ ۱۱۵۷۵8 ,۵.۱ 001۰ ]۵ ۱/6 و۱۵۲۵ که امن ات۵ ۵ عاوآمصهم 0 600۵ 
۰ ,691۳۵۴8 ]1 

صحتطع. (ممتاحلعصه11) .وععه۵ نی م۵ ۳ ۱۵۵ ص۵۵0 ۸۸۵۵۵ (2008) .۳ بلدزدا تاماد]۱۷ 
۰ ۷65107 ]۲ 

همه وعصتلدمی 0ععوها ع)فصتعله 0ص صحوماتده ۵ ۳۲۲6۵۲ ,(02018 .2 ,نامک عک بیط م2۵88 رک لته 
,240 ,0۱۵6 ۳0۵0 ۰( زو 0تو) هماع ۵۲ وتان اوعتقطاوم0 مطا همه ما اعقمان عم ماقصه۵088۵8 
6/2 10.101 /00005://001.0۳2 .245-252 

۷۵۹۲ )09ج مج مصت ۵۶ )صماجمی کصملترمتامج 20 ومعصعطاه تمام .(2010) بر بلوهعنن عک وبا بوع7اه۲۱ ,2 ۳۲6 
6 ۵ ([1۱ ۵۰2/1012۳10۳ :4166-468 ,(45)3 ,۵۲۵6۵۸66 .قاتا متقطم 

160۳۵0۵۵0 وعصتالدمی ماطاتقء 0عموط- صتاهامع 0۲ ۳۲6۵۲ 2017(۰) .9 ,لحم عک بیط مطه۷ 2 و.ظ م۳1۲002 .۷۲ ,۵ 
۰ ,6۵:۵۱ ۳۲۵۵0 0 0۱۵ .0۳2۵266 آناه-طوع آه ولا کامطه مطا وم مامتا 2ع) جممتع له امهاه 20 ۷۵۲۵ م۱0 
0 0۹/0012 

۵ 2 ۶ 2001020109 )و۷6 )و۲۵ ۵۲ ۲۲۵۵۲ .(2020) ۲.1۰ بصتتاوتتا0ظ ی ی ,۲۱20660 .۲ بلعظ .۷۸ مصعحصطمع 
1۰ (9)10 ,۲00۵5 تا ها هام0 ۵۶ طتلهتان مه رقعصطرجصه 0-0010201۷79اصه ۵۶ متا 0اع2 بعل1 فد صم آعع 
1 و ۵( 

طمتاصهع ال مارهممصجعا! .(2010) ب) ,]ملظ عک وب لکلا نیا و۸1۷6 بظ.۳ ,129۵۲ و.گ ب,وعناع۲۵0۲1 
,1353-5۰ ,(329)6997 ,561۵76۵ .۳0۵50010085 . فهلصاصصدع . فعاقطاممصم. ظا. پرمصمفصر.. فصتتصصطظاً.. متقصطاً. وماقت2۵0 
890 ۱ 0/۵( 

جم عومتهناه 0صح عصتصعنه بخظاظ 0۶ ۲1]60۵۲ 2009(۰) .۱۲ ,۲۱۲۵( ک و.ل. ۲.۷ ,۱۱0۷0 ۷ بلتاماطوظ .۷۷ مقهک ب.ظ به‌نهاع5 
379-۰ ب(20)3 1 ,هل هی عمووطاحجه ... متلقططمو ... حصلهم.... مفقل ...۵۲ صمتصمع ... صلمام۳م 
5.--005://001.0۲8/10.1016/[.560160]2.2006ظ 

امع۷ اد وعافتاصهااه اممصصاعع0 موتصاه ت۱۸ 202۸۵(۰) ۷۲۰ ,متات) تک ... وم بلنا ول بتا200 و.ل بل ,۷۷۰ بل ,. مصنال ,.ظ متاط 
«وماهاظ عم .ره داهج مفقط وه مره متانط عصتمصصمم ها تا رتمهطاسهه اه ونلهتن فصتقامنقمط 4صه جدععل 
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کریمی تزرجی و همکاران. اثر ال -آرژنین و پوشش خوراکی ژل آلوئه‌ورا بر خصوصیات کمی و کیفی خرمای "پیارم" طی انبار 


۵۱۵ 76617101۵, ۲68, 111253. ۵5://001:0۲82/10.1016/[.00500877010.202011253 

۵6۵ 294 ومصتاومه 2۵ ۷۵۲۵ ۸۷۵6 0۲ ۳۲6605 (2015) .0۵ رهتطامم عک .۷۷ بهاهو ,06.۷ باته9امک؟ رم بقتطمه 
1-۰ ,(6)5 ,۳6۵6۵61 5۱0۱096۵ 0۴ و۸۱۳۵ .عاتحاط (1 ۱۵۱۵۵۵ ۷۵۱۱۵۵۵۳۵) معصقحط گم مامتان وه هموصعم 

016 ۱۱0۷۲۵۱ ,(2005) ,۱۷۲ ,ص9۵2 عک بر ,110اوه .۲ محصکللننان) .نا ,0تعصورم(- م۷۱2۲( ررنا رمعمله ۷ یل ,۱۷۵۱۷6۲06 
۵ 0 4۵۱۵۵۵۲۵ ۵ 0۵ .521607 4صه کناهتان عمجم ماطاه) صتعاصتقحظط م6 2۵ ۷۵۲۵ ۸۱۵۵ و۵ 0عوده مادم 
۷ ۵۱۵0۵ .7807-7813 ,(3)20د ,«ا06 

ب()6 ۱۵ م۸۵ ۲۵۵0 ۳ ۳۳۵0۱۵6016 0۷۳۳۵۸۱ ۰ومتامصمدا آهاما ۵۴ طمتاحصتصماع(1۲ 2002(۰) آیظ بعوتامطنع]2 ۱۷۷ 
11-1۰ 

۱۷۵/014 ,۷۲۰ ,1910 ,. 1 ,قصصنا(قص1 ریگ مقحصتطون بنک ب20227277۵ ورگ ,6120 .۷ مق ,۷ مقلتافقک و مامتا عمصه ۷ 
۲201621-02۷0 مطا وم ووممممر متام مصت ومعهنن مقهمازمموه مه امصمطم‌امن ۵ معممتالما (ر2003) 1 
79-۰ ,(9)1 ,63۵۵۲۵ 17661۳1008 0 566۸۵۵6 ۳۵۵۵ ۷6۵۵۲۵۵165۰ ۵01 2001۷1۲۷ 

۶ ۲انامتان صح متا-امطه هم مههعماو 10مه 4صع هصتادهم وان صح ۵۶ ۲۲6۲8 ,(2002) ما بااتاصا20ظ عک بر مطهطه ۷ 
7 7/۹ ۵ 146-150 ,(33)2 ,]1766۳10 0100 56666 ۲۲۷-۳0۵۵ .60168 

م5٩‏ )مامح عطا صم مامتها مصصصقع )جع عقطاومی گم ممصمتالصا (ر2019) .و رتقععاعف یک یگ مطعطله719 
۵ ,(م1 4اصاعص ‏ بتقوه۵ظ) مات مق ۵۲ ومد لته مععطا ۵۶ طنلفتان _ علنا._ تافطه . قمع لهتطامهت 
5 .1105://001.0۲82/10.1016/[.50160182.2018 .215-286 و247 ,۳0۳1۱6۵۵6 

6 0 )را 0620 ما وعقممموع آهم‌تمصه‌طم‌مزها مه لمع زممامزو/۳ظ 2007(۰) .ظ با تک یک مقصع]۷ یی بطق یک ,76082 
.156-۰ ب(04)1 ,06 ۰ ۲۵۵ .200۲6 معا .۰ 21 ۹0226 مصتنل ماج .۰.۰ 2010 
005://001:0182/10.1016/[.100001600.00615ظ 

160۱0۱۵۵۰ هه 2۵016 ناه طفعظ مم مصتصهمنه اتحاتطصا ما مصتصتعتج ۵۶ مولا 2016(۰) ۷۰ ,نا ی .1۷.3.۳ روا۱۷۸11 
6 16/[۰0050027۷7010 10۰10 /۱۱۵5://601۰0۲۵ 66-68۰ ,73 ,چو76610۳00۵0 ۵۵0 «وماهاظ 


۶۳ 
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